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V pfipadé, Ze zafizeni $kolniho stravovdni neni z néjakého
divodu schopné pfipravovat dietni stravu a ani ji zajistit od
jiného dodavatele, je umoinéno dietni stravu zajistit formou
dondsky vlastni stravy.

Tento zpsob zajisténi dietniho stravovdni nevyZaduje spoluprdci
s nutricnim terapeutem.

Jednd se o minimdlni, nejméné komplikovany a pro zafizeni Skol-
niho stravovdni nejméné zatéZujici zpisob poskytovdni ¢i zajisténi
dietniho stravovdn.

K dondsce vastni dietni stravy (na zdkladé lékatského potvrzeni)
bylo vyddno stanovisko hlavniho hygienika ¢.j. 34059,/2011,

ze dne 3. kvétna 2011 (viz pfiloha).

Dle tohoto stanoviska je realizace tohoto zpdsobu stravovdni plné
v kompetenci provozovatele stravovaci sluzby, a to na zdkladé do-
hody s rodici nebo jinymi zdkonnymi zdstupci ditéte. V uvedeném
piipadé si provozovatel stravovaci sluzby stanovi podminky pro
zpisob uchovani a dal$i manipulaci s donesenym pokrmem, které
zapracuje do systému HACCP, véetné zajisténi pisemného souhlasu
rodicd nebo jiného zdkonného zdstupce ditéte, 7e zodpovidaji

70 zdravotni nezdvadnost pokrmu doneseného do provozovny
Skolniho stravovdni. Rodice nebo jiny zdkonny zdstupce ditéte ddle
dolozi provozovateli stravovaciho zafizeni vyjddient registrujiciho
poskytovatele zdravotnich sluzeb v oboru praktického lékafstvi pro
déti a dorost, 7e dité md zdravotni indikaci k dietnimu zpGsobu
stravovdni, a ddle je vhodné i doloZeni pisemného prohldsent ro-
dicd, Ze odpovidaji za zdravotni nezdvadnost doneseného pokrmu.

Tento typ zajisténi dietniho stravovdni moze byt kazdodenni, nebo
moZe byt takto zajiSténo pouze ve dnech, kdy strdvnik nemize
konzumovat stravu nabizenou v rdmdi béZné nabidky.
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L]
Napriklad
v déti alergickych na rajcata je mozné
konzumovat béznou stravu. Pouze ve
dnech, kdy je pokrm obsahujici raj-
cata ¢i vyrobky z nich (napf. rajskd
omdcka), zajisti rodi¢ ndhrady po-

krmu , krabickou”.

Aby tento zpsob zaijisténi digtniho stravovdn
byl bezpecny, funkéni a splhil ocekdvani strdv-
nika, ale i zafizeni skolniho stravovdni, je tfeb }
presné pojmenovat jasnd pravidla ve viech ob
lustech skolniho stravovdni, kterd jsou Zndze
néna na obrdzku niZe jako ozubend I\(g!a\.




Dondska vlastni stravy , krabicka”

Pozadavek na zajisténi dietni stravy

Predlozeni lékafského potvrzeni

Smlouva mezi rodici (zdkonnymi zdstupci) a $kolni jidelnou
Smlouva s rodici (zdkonnymi zdstupci)
Letdk Bezpecny pokrm
Letdk Bezpecny transport pokrmu

Uprava vnitfniho, provozniho fdu o HACCP
v souvislosti s dondskou
vlastni dietni stravy
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@
Rodic
(zdkonny zdstupce)
piindsi krabicku
Pokrmy dondsi zdkonny
zdstupce v den vydeje. Nddoba
vhodnd pro styk s potravinami,
vhodnd pro zvoleny zpisob
ohfievu, oznacend jménem,
piijmenim, datem vyroby,
ndzvem pokrmu.

@ ©)

Persondl Ulozeni stravy
piebird stravu 5 do chladiciho
a kontroluje

Zarizeni
Kontrola krabicky,
(istota, materidl, popis
krabicky (jméno, datum
vyroby, ndzev pokrmu).
Kontrola senzorické
nezdvadnosti
pricichnutim, pohledem.

Samostatnd lednice
s oznacenim DIETA nebo
tésnici, omyvatelny
a dezinfikovatelny box
do lednice s provoznimi
pofravinami na
skladovdni krabicek.

®
Bezpecny <
vydej
VZdy je potieba zaijistit
a ohlidat, aby strdvnik dostal
svij dietni pokrm. Zejména
v piipads, kdy se ohfivd vice
krabicek riznych diet
pro vice stravnikd.
Je vhodné mit pokrmy po
regeneraci oznacené cedul-
kou se jménem a pfi vydeji
iméno ovéfit, pokud persondl
bezpetné strdvniky neznd.

vV

® O,

Manipulace < Regenerace
S pOkrmem pokrmu

Vidy oddalené Doporucujeme regenerovat fak,
mistem £ v €ase aby bylo ve stfedu potraviny (po-
tak, aby nedoglo krmu) do jedné hodiny po jejim
ke kontaminaci. vyjmuti z chladnicky dosazeno
Manipulace teploty minimdlng 75 °C.

Pokrm je neprodlené po ohfevu
vyddn. Teplota pfi vydeji nepo-
klesne pod 60 °C.
Teplota se méfi teplomérem
i sondou, které jsou pred i po
méfeni fddné desinfikovdny.

s ndstroji, které jsou
urCeny a oznaceny
pro dietni stravovdni
(konkrétni dietu).

vV

@

Vrdceni krabicky, zbytkd

Vrdcend Gi nevydand strava se likviduje. Vraci se rodicim
pouze ve specifickych pripadech, kdy je potieba sledovat
snédené mnoZstvi stravy.
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Pfestoze se jednd o zpisob zajisténi dietniho stravovdni, ktery klade na persondl nejmensi ndroky,
je potieba, aby mél persondl dostateéné informace v ndsledujicich bodech:

@

Senzorické zhodnoceni zdravotni nezdvadnosti pokrmd
Jeliko7 stravu od zdkonnych zdstupcd piebird, je potfeba zndt senzorické znaky zdvadnosti potravin

@

Obaly, nddoby vhodné pro styk s potravinami

‘ N

Persondl by mél byt schopen zkontrolovat a doporudit vhodné nddoby, ve kterych je strava zdkonnym zdstupcem

doddvdna. Ne vSechny nddoby jsou urceny pro styk s potravinami Gi pro ohfev v mikrovinné troubg.

Lafizeni Skolniho stravovdni mdZe odmitnout pijimat napf. sklenéné nddoby a rovnéz nddoby u3pinéné nebo

s porusenym obalem

®

Principy nejcastéji se vyskytujicich diet

Je potfeba, aby persondl i v tomto pfipadé znal zdkladni principy jednotlivych, nejcastgji se vyskytujicich diet

(Gi diet, které jsou timto zpisobem zajiSiovny v daném zafizeni Skolniho stravovdni), a to zejména pro pripady,

kdy by timto zpdsobem poskytovalo vice typd diet, aby se piedeslo ziméndm

@

Lajisténi bezpecného zpusobu poskytovdni tohoto typu dietni stravy v ramci
konkrétniho provozu

VSechny nezbytné informace k témto bodim jsou uvedeny v ndsledujicich kapitoldch.
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VYBAVENI
A PROSTORY

A

Pro poskytovani dietniho stravovdni cestou dondsky stravy z domova je potieba v zafizeni Skolniho

stravovdni zajistit bezpecné uskladnéni, ndsledny ohfev - regeneraci pokrmi (v pfipadé obédi i teplych

pokrmd) a bezpeéné vydani.

POTREBNE PRISTROJOVE VYBAVENi, NASTROJE, NADOBI, NACINi

Lednice

Samostatnd lednice pro dietni stravu, nebo v piipads,
7e sumostatnou lednici neni moZné zajistit, lze pouZit
lednici, ve které jsou uskladnény provozni potraviny.
Dietni stravu v krabickdch je v3ak potieba v takovéto
lednici uloZit do oznaceného boxu slovem DIETA. Tento
box musi mit dobfe tésnici viko, spliovat podminky
pro styk s potravinami, byt omyvatelny a dezinfikova-
telny. V takovém boxu mize byt prehledné sklodovdno
vice krabicek od vice strdvnikd, pfipadné je moiné

i Clenit podle diet (vice boxd) = ti. vys3i stupei
ochrany strdvnika.

V takové lednici vSak nesmi byt spolu s dietou usklad-
néno syrové maso, vejce, neodisténou zeleninu a ovoce.
Dietni pokrmy, af uZ v samostatné lednici urcené pro
dietni pokrmy, nebo v boxu, se uskladiuji vzdy v fddné
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uzavienych a oznacenych krabickdch, nddobdch, ve kte-

rych byly doneseny.

Mikrovinna trouba

Pokud zafizeni Skolniho stravovdni ohfivd touto cestou
vice diet, je po kazdém ohfdti potfeba vycistit a omyt
poklop, kterym se pokrm pfikryvd, aby pripadné zbytky
jedné diety, diky kondenzaci pdry, nekontaminovaly
dal3i dietni pokrmy ohfivané ndsledné.

Teplomér (sonda)

Pro pieméfen potiebné teploty v celém objemu rege-
nerovaného pokrmu. Pokud zafizeni Skolniho stravo-
vdni touto cestou regeneruje vice dietnich pokrmd, je
potieba teplomér vycistit a vydezinfikovat (pfipravky
vhodnymi pro potravindiské provozy) pred kazdym dal-

$im pouZitim, aby nedoslo ke kontaminaci jednotlivych
dietnich pokrmd.

Nastroje

Jednd se o pribory, vafecky, nabéracky, prkénka atp.,
kterymi si persondl pomdhd pfi manipulaci s dietni
stravou, pri jeji regeneraci Gi vydeji. Pro vétsi bezpet-
nost je vhodné mit tyto ndstroje oznaceny. Zejména
pak pokud se jednd o devéné ndstroje a je riziko, Ze

alergeny, G ldtky vyvoldvajici reakce na nich mohou
ulpét i po umyti.

Samostatné myci prostiedky a ndstroje
Pokud nddobi urcené pro diety, neni umyvdno v mycce.

Nadobi
Hrnce, rendliky, panvicky - objemové mensi pro vari-
antu ohfevu na plotndch.

PROSTOROVE NAROKY

Prostor pro bezpecnou manipulaci pfi
prebirdni dietni stravy od zdkonnych zdstupci
Neni povinnosti, ale z praktického hlediska je lepsi,
pokud je strava od zdkonnych zdstupcd prebirdna na
misté, kde [ze nddoby poloZit, bezpetné oteviit a zkon-
trolovat senzoricky vzhled a aroma, aby se zamezilo
piipadnym nehoddm, kdy je pfi senzorické kontrole
pokrm wylit, vysypdn, a tudiz znehodnocen. Misto kon-
troly by mélo byt dostatecn& osvétleno, barva svétla
nesmi zkreslovat vzhled pokrmu.

Samostatnd lednice
nebo sumostatné vyclenénd cast lednice

Dietni strava je uchovdvdna v lednici vyhrazené pro
dietni stravu - lednice je popsdna slovem DIETA. Pokud
neni mozné a ani efektivni vyhradit celou lednici, je
mozné pfinesenou dietni stravu skladovat s provoznimi
potravinami, ale je nezbyté, aby byly , krabicky” umis-
t&ny do oznaceného, tésniciho, uzaviratelného, omyve-
telného a dezinfikovatelného boxu, ktery je vyroben
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z materidld urcenych pro styk s potravinami. V lednidi,
kde jsou uskladnény dietni pokrmy, je zakdzdno sklo-
dovat vejce, maso, ryby, neoGist&nou zeleninu a ovoce.

Misto ve skladu,

vzaviratelné, oznacené nadoby

Moze se stdt, Ze zdkonny zdstupce prinese komponent
obéda, ktery neni potieba skladovat v chladu, a postaci
ieho umisténi ve skladu. Aby v3ak nedoslo ke kontami-
nadi, je potfeba ho zabezpetit. Pro uskladnéni potravin,
které nevyZaduji usklodnéni v chladu (napfiklad
petivo), je potieba saumostatny regdl oznaceny, Ze se
jednd o suroviny urcené pro diety, a také uzaviratelné,
omyvatelné a dezinfikovatelné nddoby, aby byla zajis-
t&na maximdlni bezpetnost a zamezeni pfipadné kon-
taminaci. | v tomto pfipadé je potfeba, aby zdkonny
zdstupce oznacil takovouto potravinu datem vyroby,
spotfeby a jménem strdvnika - stejné jako u pokrmd,
které se skladuji v lednici.

Nddoby je potfeba oznadit - bud' ndzvem diety,

¢i jménem konkrétniho strdvnika a jeho diety.

Prostor pro kompletaci pokrmd, premisténi
pokrmu na talife pied ci po regeneraci

Pii pfemistovdni pokrmu na talife, pfipadné misky

je potieba mit k tomu prostor, kde nebude dochdzet
k riziku kontaminace béZnou stravou. Regenerovany
pokrm by mél byt vzdy ihned premistén na talif

a vyddn a teprve poté by méla byt zahdjena regene-
race druhého pokrmu (pokud zafizeni Skolniho stravo-
vani pfipravuje touto cestou vice dietnich pokrmd).
Pokud by se ohfivalo vice pokrmd za sebou, odklddaly
se a ndsledné kompletovaly hromadné ve stejné chvili,

132

moze dojit k ziméné nebo k zaneseni ¢dsti jednoho
dietniho pokrmu do druhého (kontaminace). Také by
dive ohfdté pokrmy vychladly.

Pii ohevu na plotné, spordku aj. je opét potfeba kom-
plefovat diety na takto prostorové oddéleném misté

a rovnéz jednotlivé.

U obou variant je potieba pocitat s tim, Ze pokrmy
rychleji chladnou, protoZe se jednd o malé porce.

Prostory vydeje

Pfi vydeji neni potfeba oddéleny prostor. Zde jde spise
o maximdlni pozornost a kontrolu, jakému strdvnikovi
ie vyddvdna jokd dieta, a kontrolu, zda si strdvnik
nebere Zddné nepovolené potraviny (ze samoobsluzné
z6ny). Systém této kontroly zdlei na kazdém provozu
- nékde funguje dohoda s pedagogickymi pracovniky,
vychovateli Skolni druZiny, nékde kontroluje persondl
Skolni jidelny.

Situace je vzdy komplikovangjsi, pokud skolni jidelna
takto zajistuje ohfev vicero diet pro vice strdvniki.

Déti, kterym je v ramai Skolniho stravovdni takto
vyddna dietni strava z rodiny, se stravuji (stoluji)

v ISS spolené s ostatnimi Zdky. Z domova by fito
strdvnici méli byt pouceni, Ze svou stravu nenabizi
kamardddm, spoluzdkdm a ani od nich neochutndvaii
stravu béZnou. Tato informace moze byt soucdsti

smlouvy se zdkonnymi zdstupci. Zafizeni Skolniho stra-

vovdni zodpovidd za sprdvné skladovdni, regeneraci
a vydej spravnému strdvnikovi.

PROVOZ

La zajisténi bezpecného uchovdvdni a ndsledné regenerace a vydeje donesené stravy je zodpovédné

zafizeni $kolniho stravovdni. Proto je potfeba v ramci provozu piesné definovat rizikové body, kde mize

dojit ke kontaminaci ¢i znehodnoceni pokrmu neboli k naruseni bezpecnosti. V jednotlivych bodech je

potieba presné stanovit podminky, které musi byt dodrzeny a kontrolovdny, aby byla bezpecnost zaruéena.

Pravé tyto body je potfeba presné zanést do systému HACCP, které md zafizeni Skolniho stravovdni pro svij

provoz zpracovdno. V pfipadé nejistoty a pochybnosti o spravném nastaveni HACCP doporucujeme

ke konzultaci oslovit hygienickou sluzbu.

Podminky a zpisob poskytovéni dietni stravy timto zpisobem je nutné popsat ve vnitfnim

i provoznim fddu Skolni jidelny.

OBALY VHODNE PRO STYK S POTRAVINAMI

Ne v3echny obaly jsou vhodné pro styk s potravinami,
a ne viechny obaly jsou urcené pro ohiev v mikrovinné
troubg (kov, potisk).

Materidly a piedméty urcené pro styk s potravinami

nesmi za obvyklych nebo predvidatelnych podminek

uvoliiovat své slozky do potravin v mnoZstvich, kterd

by mohla:

0. ohrozit zdravi lidi; nebo

b. zpsobit nepfijatelnou zménu ve sloZeni
potravin; nebo

¢. zplsobit zhorSeni organoleptickych vlastnosti
potravin.

Materidly, které jsou urcené pro styk s potravinami,
isou v EU, Severni Americe a nékterych stdtech Asie
oznacovdny symbolem sklenicky a vidlicky.

1 | Tento symbol mdZe byt nahrazen
E ? r i pouhym textem:
,pro styk s potravinami”.

Obaly, ve kterych zdkonni zdstupci budou dietni
pokrmy z domova dondset, by mély byt zakoupeny
nejlépe v kamennych prodejndch. Pfi ndkupu by méli
piitomnost symbolu skelnicky a vidlicky zkontrolovat
a také fadné predist pribalovou informadi, kde by
mélo byt popsdno, zda je dany obal vhodny i pro
mikrovinny ohfev.
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PREVZETi STRAVY OD ZAKONNEHO ZASTUPCE

Lafizeni Skolniho stravovdni moze odmitnout pfijimat
napf. sklenéné nddoby a rovnéz nddoby u3pinéné nebo
s porusenym obalem.

Kdy

V fddu 3kolni jidelny (provoznim ddu) by mél byt uve-
den Cas, kdy je mozné dondset dietni stravu z domova,
a misto, kde k preddni dochdzi. Toto je potfeba uvést

i ve smlouvé se zdkonnymi zdstupci.

Kde

Specifikovat misto, kde si persondl , krabicku” piebere.
Na takovém misté je vhodné mit moznost si krabicku
poloZit, oteviit, provést senzorickou kontrolu, zkontro-
lovat popis, uzavfit a ndsledné neprodlené umistit do
lednice.

Kdo
Ten, kdo krabicku prebird, poznd, jok vypadd senzo-
ricky zdvadny pokrm.

,Krabicka” (obal, ve kterém je pokrm doddn) mus
byt na obale popsdna jménem strdvnika, kierému

ie pokrm urcen, druhem pokrmu a datem vyroby. Je
vhodné, aby popis nebyl na vicku krabicky (v pripad,
7e Skolni jidelna ohfivd z domova donesenou stravu
vice strdvnikim - aby se eliminovala zdména).

Je vhodné, aby persondl pfi vice pfipadech dondsky
dietni stravy z domova toto kazdy den zaevidoval do
iednoduché tabulky, aby opét bylo zamezeno zdméné
pii vydeji. Pokrmy takto prinesené z domova jsou
urCeny k okamité spotiebe.

KONTROLA SENZORICKE NEZAVADNOSTI

Pii piievzeti stravy je persondl povinen prekontrolovat
senzorickou nezdvadnost (pohledem a piicichnutim).
Piebird do svého provozu pokrmy, nad jejich7 bezpet-
nou pripravou nemd kontrolu. Za bezpetnost a zdra-
votni nezdvadnost pokrmu a7 do okamziku preddni
persondlu zafizeni zodpovidd zdkonny zdstupce,
ktery pfineseny pokrm zabezpetil, a toto je vhodné
uvést ve smlouvé.

Barva

Je odpovidajici pokrmu a pouZitym surovindm, potra-
viny nejsou oschlé, okoralé, spdlené.
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Vzhled
Absence hnilob, plisni.

Vuné
Odpovidd ingrediencim, neni hnilobnd, zkvasend

(pokud neobsahuie potraviny mlécné kvasené), Zluklé.

Cizi predméty

Hmyz, larvy

Pokud se stane, Ze persondl pii senzorické kontrole vy-
hodnoti, Ze strava vykazuje zdvady, nesmi ji od zdkon-

ného zdstupce prevzit.

Nahlédnuti do krabicky vSak nemusi vidy vadu pokrmu
odhalit. Pokud i navzdory senzorické kontrole vzniknou
pozdéji v rdmdi dalsi manipulace s pokrmem pochyb-

nosti o kvalité pokrmu (vzhled, viing, ndlez ciziho pred-

métu, vyskyt hmyzu, plisefi apod.), je nezbytné pokrm
Zlikvidovat. Jak fesit ndhradni pokrm, pripadné jak in-
formovat zdkonné zdstupce, by mélo byt vzdy soucdsti
vnitfniho fddu.

USKLADNENi PREVZATE STRAVY

Po prevzeti, senzorickém zhodnoceni, pfekontrolovdni
popisu a pripadném zaevidovdni do tabulky, je dietni
pokrm uloZen v lednici (urcené pro dietni stravu), kde
se pokrm naddle uchovdvd pfi teploté max. 4 °C.
Pokrm se pro uchovdvdni v lednici z krabicky nepfemis-
fuje do jiné nddoby. Pokud pro dietni stravu neni

mozno vyhradit lednici, nebo je to z hlediska malé pop-
tvky zbytecné, je mozné do lednice s provoznimi po-
fravinami umistit oznaceny, tésnici, uzaviratelny,
omyvatelny a dezinfikovatelny box, kam se pfinesend
strava v, karbicce" ulozi.

REGENERACE STRAVY DONESENE Z DOMOVA

Regenerace pokrmu je tepelnd Gprava jiZ dfive tepelnd
opracovaného pokrmu, jejimz smyslem je zahfdt pokrm
na teplotu poddvdni a soucasné inaktivovat pripadné
piitomnou vegetativni mikroflGru, kterd by jinak mohla
vyvolat onemocnéni. Z tohoto divodu doporucujeme
zdhev na nejméné 75 °C ve v3ech Cdstech ohfiva-
ného pokrmu™. Ohfev piied poddvdnim je mozno provd-
dét v horké vodni ldzni nebo v konvektomatu,
mikrovinné troub& nebo jakymkoliv jinym zpGsobem.
Pfi ohfevu pokrm michdme, protoZe michdni usnadni
rovnomérné prohidti. V kazdém piipadé je tieba v jddre
vyrobku dosdhnout nejméng 75 °C. Tato hranice je
stanovena z divodu, Ze pokrmy byly pfipraveny

v domdcim prostiedi, den pfedem, ndsledné zchlazeny
a tato teplota je bezpetnéjsi pro eliminaci potencidl-
nich patogend.

Mikrovinny ohiev

Pokrmy Ize ohfivat v obalech, ve kterych byly piine-
seny, ale pouze v tom pfipads, 7e jsou obaly vhodné
pro mikrovinny ohfev. Pokud ne, je nutnosti pokrmy
piemistit na talife, misky atd. a ndsledné ohidt. Vidy
ie nutné zkontrolovat sprdvnou teplotu. Pokrm je dosta-
tecné ohfdty, pokud ve v3ech jeho Cdstech teplota dosa-
huje 75 °C a vice. Teplota je preméfena a dle zvyklosti
zaznamendna.

Na premisténi pokrmu a na dal$i manipulaci je potfeba
mit k tomu oznacené nddobi a ndcini.

Pokud zafizeni Skolniho stravovdni touto cestou regene-
ruje vice druhd dietnich pokrmd, je potieba teplomér
(sondu) vydistit a vydezinfikovat pred kazdym dalSim
pouzitim, aby nedoslo ke kontaminaci jednotlivych diet-
nich pokrma.
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Ohiev na spordku, plotynce...

V tomto pfipadé je potieba pokrmy piemistit do nddob
(hrncd, kastrold, panvicek...), ve kterych se budou ohfi-
vat. Na pfemisténi pokrmu a na dalsi manipulaci je po-
ffeba mit k tomu oznacené nddobi a ndcini. | v tomto
piipadé je potfeba pokrm ohfdt na dostatetné vysokou
teplotu, a to ve vSech jeho cdstech. Teplota je pfemé-
fena a dle zvyklosti zaznamendna.

Teplotu je potieba vzdy méfit teplomérem nebo
sondou. Po kaZdém pouiiti je potfeba teplomér nebo
sondu fddné omyt a dezinfikovat. Neni pripustné

neomytou sondou méfit teplotu ve vicero pokrmech,
mohly by se vzdjemné kontaminovat.

Je potieba myslet na to, 7e mald jednoporcovd mnoz-
stvi pokrmd rychle chladnou. Vydej by mél byt zorgani-
zovany tak, aby nedoslo k nepfiméfenému poklesu
teploty pokrmu po sprdvné a dostatetné regeneraci.
Pokrmy, které neni potfeba regenerovat a poddvaji se
chlazené, je potfeba uchovdvat od zchlazeni do doby
vydeje do 4 °C (pokud se jednd o zchlazené pokrmy),
pokud se jednd o studené pokrmy, tak uchovdvat do
doby vydeje do 8 °C.

VYDEJ STRAVY

Viydej stravy v ramai Skolniho stravovdni je proces
provozné relativné ndrocny, protoze v krdtkém tasovém
useku se vyddvd strava mnoha stravnikdm. Pii poskyto-
vani dietni stravy je potfeba v tomto okamZiku velké
obezfetnosti, aby nedoslo k zméné Gi pfipadné konta-
minaci.

Je rovnéZ potieba pokrm vyddvat neprodlend po rege-
neraci, aby teplota neklesla pod poZadovanou mez.

Pfi vydeji je potfeba nejen zkontrolovat dostatecnou
teplotu pokrmu (minimdIné 60 °C), ale i to, zda strdv-
nik dostdvd svou dietu, kterd mu ndle7i.

Za dali manipulaci s vydanou stravou jiz Skoln jidelna
nezodpovidd. Dité musi byt zdakonnymi zdstupci po-

uceno, 7e svou stravu nenechdvd ochutndvat spoluzdky
(kamarddy) a také Ze ani od nich stravu nekonzumuie.

ZBYTKY, VRACENI NADOB, VE KTERYCH BYLA STRAVA DONESENA

Veskeré nespotiebované potraviny se zlikviduji, znovu
se neohfivaji ani se nevraceji do chladicich ¢ mrazicich
dloznych prostor.”

Vyjimkou vSak mohou byt strdvnici s dietnim omeze-
nim, kdy je potfebné presné védét, jaké mnoZstvi

stravy dité zkonzumovalo (napfiklad u nékterych déti
s diabetem, nechutenstvim atd.). V tomto pfipads je
vidy nutné se se zdkonnymi zdstupci dohodnout, komu
a kdy 2SS nahlds mnoZstvi zbytkd, pripadné jakym

zpGsobem budou zbytky vrdceny, pokud je to nezbytné.

*Kodex hygienické praxe pro piedvaiené a vafené potraviny ve verejném stravovdni [Code of Hygienic Practice for Precooked and Cooked Foods

in Mass Catering) CACA/RCP 39-1993
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Pfi tomto typu zajisténi dietniho stravovdni nezarutuje zafizeni Skolniho stravovani to, Ze je strava

pro stravnika s dietnim omezenim pestrd a vyvazend. Toto je ¢isté v zodpovédnosti zdakonnych zdstupc.

Mnoho zdkonnych zdstupcd viak nechce své dité jakkoli vyluéovat z kolektivu i tfeba rozdilnym pokrmem.

Proto je vhodné zdkonnym zdstupcim navrhnout moznost, Ze se mohou fidit jidelnim listkem a dietni

stravu pro své dité pfipravovat v podobném duchu. Néktefi zdkonni zdstupci budou souhlasit, jini budou

chtit pfipravovat stravu, na kierou je dité zvyklé z domova, nebo ani pfipodobnéni stravé

ve Skolni jidelné nebude moiné.

Je mozné, Ze je zGkonnym zdstupcem piinesena pouze
Cdst denniho jidla. Napfiklad, jak bylo popsdno vy3e
na prikladu, Ze je dité alergické na rajcata. V dany den,
ie kupiikladu polévka bez rajcat, protlaku atp. K hlav-
nimu chodu je rajskd omdcka s hovézim masem a kne-
diikem. Knedlik dité moze. Maso je pripravovdno

v konvektomatu pres noc a je pfipravovdno bez rajtat
(to v3e v3ak musi byt komunikovdno mezi Skolni jidel-
nou a zdkonnym zdstupcem). Zakonny zdstupce md
tedy moznost pfinést pouze ndhradu omdcky. | to je
dovod, proc je potieba, aby persondl znal principy jed-
notlivych diet, aby byl schopen toto prekontrolovat

a také se se zdkonnym zdstupcem piedem dohodnout.

Stejny pripad mZe byt v pfipadé bezlepkové diety,
kdy neni omdcka zahusténa moukou a zdkonny zd-
stupce prindsi pouze ndhradu za knedlik (zachdzeni
s takto donesenou Cdsti stravy podléhd naprosto stej-
nym pravidlom, kterd byla popsdna vy3e).

Nebo pfi alergii na bilkovinu kravského mléka, kdy
napfiklad v téstovin s bolofiskou omdckou persond
téstoviny nakonec pouze neposype syrem.

Tyto situace, kdy je strdvnik schopen odebrat pokrm
ze Skolni jidelny, nebo jeho ¢dst, je nutné rovnéz po-
psat ve smlouvé mei jidelnou a zdkonnymi zdstupci.
A dohodnout se na formé Gplaty za odebrané pokrmy
(i jejich cdsti.
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Velice dilefitd je | komunikace zafizeni $kolniho stravovani a zakonnych zdstupcd ¢i stravnika samotného.

Komunikace by méla byt oboustrannd. Podrobnéjsi informace o Vnitfnim fddu, Provoznim fddu a Gpravdch

HACCP jsou uvedeny v Obecné édsti metodiky.

DOKUMENTACE

Vnitini fad

Maximum informaci 0 zpdsobu zajisténi dietniho stra-
vovdni by se zdkonni zdstupci méli dozvédét ve vniti-
nim fddu Skolni jidelny. Kromé organizacné provoznich
informaci by tam méli nalézt i informace o tom, kde
zjisti, jaky je jidelnicek, v pfipads, Ze by existovala
moznost doddvat viastni dietni stravu pouze v nékteré
dny. Blizsi informace jsou uvedeny v Obecné cdsti
metodiky.

Provozni rad a HACCP

Pesny postup zajisténi dietni stravy timto zplsobem
v rdmci provozu by mél byt detailng popsdn v provo-
znim fddu a také zanesen do HACCP. Vice v Obecné
Cdsti metodiky pro zajisténi dietniho stravovdni.

Smlouva zdkonnych zdstupcu stravnika

Gi stravnika se zafizenim skolniho stravovdni
Likaznik, tedy strévnik, ktery md dietni omezeni a je
mu umoznéna dondska stravy z domova, uzavie (sGm
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(i prostiednictvim svych zdkonnych zdstupcd) se zafize-
nim Skolniho stravovdni smlouvu (vzor v piiloze),

ve které jsou specifikovdny vsechny povinnosti, prdva

a zodpovédnost obou smluvnich stran. Domdcnost se
stvd dodavatelem stravy a v rdmci zachovdni bezpet
nosti je potieba, aby byli zdkonni zdstupci i strdvnik

s témito pravidly sezndmeni.

Co by mélo v takové smlouvé byt definovino
Komu je strava urcena, zda je stravou zajisténo
kompletn jidlo nebo zda bude doddvdna pouze ¢dst
pokrmu, povinnosti zdkonného zdstupce, povinnosti
provozovatele stravovaci sluzby, prdva a zodpovédnosti,
ohlaSovaci povinnost zdkonnym zdstupcim v pripad,
7e strdvnik zkonzumoval potravinu, kterd se neslucuje
s jeho dietnim omezenim. Provozni a praktické ndlezi-
tosti jsou oeffeny ve vnitinim a provoznim Fddu ZSS.

Cena stravného

Pokud je ditéti z domova zajistovdna kompletni strava,
neplati Zddné stravné. Pokud v3ak ve Skolni jidelné
odebird ndpoj ¢ jinou ¢dst pokrmu, napf. saldt, ovoce

atd., je cena stravného stanovena pomémé dle odebra-

nych &asti pokrmd. Komunikace se Skolni jidelnou je
nezbytnd. Cenu stravného je potfeba popsat v rdmdi

vnitiniho fddu nebo ve smlouvé se zdkonnymi zdstupci.

Ldkonni zdstupdi jsou sezndmeni i s kalkulaci ceny
stravného.

Informace v jidelnim listku

Velice dleZitd je i komunikace zafizeni Skolniho stravo-

vani a zdkonnych zdstupcd i strdvnika samotného.
Jak jiz bylo popsdno vy3e, miZe nastat situace, kdy
strdvnik moZe konzumovat ¢dsti pokrmu pipraveného
zafizenim Skolniho stravovdni a pouze Cdst si pfindsi
z domova. Aby toto mohlo byt ze strany domdcnosti
efektivng napldnovdno, je zapotiebi, aby byl jidelni
listek popsdn detailng, protoZe ne viechny alergeny je
povinné znacit iselnym kédem. Opét poslouzi piiklad
alergie na rajcata (ale tieba i mak, med atp.). Rajéata
a mnoho dalSich potravin se jako alergeny neznadi,

a fo z toho ddvodu, Ze alergii na tento typ potravin
netrpi velké mnoZstvi populace.

Pokud se tedy v jidelnim listku objevi pouze ndzev
pokrmu - kupfikladu polévka minestrone i harira
nebo cockovy dhal - neni z ndzvu patmé, Ze se do
téchto pokrmd tradicné rajcata &i protlak pfiddvaii. Je
potieba vzdy kompletné specifikovat slozeni pokrmu.
To je v3ak Zddouci nejen pro strdvniky s dietnim omeze-
nim. Mélo by to byt standardem. | v restauraci je vét3i-
nou u pokrmd uvedeno slozeni.

Priklad popisu pokrmu v ramci jidelniho listku
Polévka Minestrone (sloZeni)

Brambory, mrkev, cibule bild, cibule cervend, petrZel
kofen, celer bulva, pérek, dyné, kapusta, fazole suseng,
s, fepkovy olej, bazalka.

Dalo by se ocekdvat, Ze polévka Minestrone bude

s rajcaty, ale existuje mnoho variant. Tato pochdzi od
Emanuela Ridiho, ktery ji pfipravoval v rdmci Dne mezi-
ndrodni kuchyné ve skolnich jidelndch (ASJCR) a rajcata
neobsahuje. Jednd se i o bezlepkovou a bezmlécnou
variantu. Ani jedna z téchto informaci by z pouhého
ndzvu nebyla patmd. Lepek a mléko jsou vSak v se-
znamu alergend pod ciselnym kddem uvedeny.

DOKUMENTY A MATERIALY, KTERE OBDRZi ZAKONNY ZASTUPCE

1. Smlouva mezi zdkonnymi zdstupci a zafizenim
Skolniho stravovdni - o zajisténi dietni stravy
dondskou vlastni stravy

2. letdk - Bezpecny pokrm

3. Letdk - Bezpecny transport dietni stravy
do 3kolni jidelny

4. Kontakty do Skolni jidelny - pro rychlou
komunikaci
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DODAVATEL

Dodavatelem stravy je v tomto pFipadé zajisténi dietniho stravovani rodina (zdkonni zdstupci).
Ti zodpovidaji za bezpetnost pfinesené stravy.

Ne v3echny rodiny se orientuji v zdsaddch spravné hy-  vat. Spolecné si vysvétli cely systém, jak bude dondska
gienické a vyrobni praxe, proto je potieba sezndmit je  fungovat krok po kroku. Zdstupci Skolni jidelny zdkon-
s pravidly bezpecnosti. Je vhodné nejen spolené nym zdstupcim vysvétli veskeré zdsady, projdou spo-
uzaviit smlouvu se zafizenim Skolniho stravovéni, kde  lecné body smlouvy (povinnosti, zodpovédnosti a;.).
budou pravidla pfesné a detailng popsana, ale také Vysvétli, jak sledovat jidelni listek a v jokém casovém
si spolecné jednotlivé body smlouvy (které by mély rozmezi je potieba dohodnout dondsku pouze nékte-
slouzit k eliminaci rizika) vysvétlit. rych soucdsti pokrmd, pokud je to mozné. Takovd infor-
Dobrou praxi je, 7e se v pfipadé zajisténi dietniho stre-  maéni schizka mZe byt pro vice rodin soucasné,
vovdni fouto cestou, sejdou zdstupci Skolni jidelny se  napfiklad na zacdtku Skolniho roku, nebo individudIng,
zGkonnymi zdstupci, ktefi budou dietni pokrmy dodd-  pokud je diagndza stanovena v pribéhu roku.
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Dondska vlastni dietni stravy

Potvrzeni od lékare.

Dokument upravujici G¢ast ditéte na dietnim stravovani,
ie-li vyZadovdn (napf. pisemnd piihlaska).

Smlouva s rodici (zakonnymi zdstupci).

Uprava vnitfniho fadu.

Uprava provozniho fadu.

Uprava HACCP.

Proskoleni persondlu = znalost informaci z Metodiky
pro poskytovani dietni stravy v ramci $kolniho stravovdni -
dondska vlastni stravy -, krabicky”.

Vyhrazeni prostoru pro preddvdni stravy.

Vyhrazeni a oznaceni chladicich zafizeni, skladovacich
prostord véetné boxd pro uchovdvani dietni stravy.

Funkéni teplomér, sonda - pro kontrolu teploty pokrma.

Seznam déti, pro které je takto zajisténo dietni stravovani
(datum, jméno, typ diety, ndzev pokrmu), aby nedoslo
k zdméné pokrma pfi vétsim poctu takovychto strdvnika.

ANO NE
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Pokyn hlavniho hygienika

C.j. 34059/2011, ze dne 3. kvétna 2011
Reditelé KHS

a feditel HS hl. m. Prahy
V Praze dne 3.5.2011

Vidzend pani feditelko, Vdzeny pane feditel;, (. 34059/201

Na zdkladé poZadavku na sjednoceni postupu orgdnd ochrany vefejného zdravi, pfi vykonu stdtniho zdravotniho do-
zoru, nad zajisténim dietniho stravovdni déti v rdmdi Skolniho stravovani, Vdm zasilam stanovisko Ministerstva zdra-
votnictvi k uvedené problematice.

Lajisténi dietniho zpisobu stravovdni déti v ramci Skolniho stravovdni neni prdvnimi predpisy orgdnu ochrany vefejného
zdravi upraveno.

Poddvdni stravy pripravované v roding ditéte ve Skolni jideln& nenf stravovaci sluzbou ve smyslu § 23 odst. 1 zdkona
¢. 258,/2000 Sh., 0 ochrané vefejného zdravi a 0 zméné nékterych souvisejicich zdkond, ve znéni pozdéjsich predpist,
a nepodléhd tedy vykonu stdtniho zdravotniho dozoru orgdnd ochrany vefejného zdravi.

Individudlni stravovdni neni upraveno ani v zdkoné ¢. 561,/2004 Sh., o predskolnim, zdkladnim, stiednim, vyssim
odborném a jiném vzdéldvani (Skolsky zdkon), ve znéni pozdgjsich predpiso.

Realizace tohoto zpdsobu stravovdni je plné v kompetenci provozovatele stravovaci sluzby na zdkladé jeho dohody
s rodici nebo jinym zdkonnym zdstupcem ditéte. V uvedeném pripadé si provozovatel stravovaciho zafizen stanovi
podminky pro zpdsob uchovdni a dalsi manipulace s pokrmem, které zapracuje do systému HACCP, véetné zajisténi
pisemného souhlasu rodicd nebo jiného zdkonného zdstupce ditéte, Ze zodpovidaji za zdravotni nezdvadnost pokrmu
doneseného do provozovny 3kolniho stravovdni.

Rodice nebo jiny zdkonny zdstupce ditéte dolozi ddle provozovateli stravovaciho zafizeni vyjddreni praktického lékate
pro déti a dorost, ktery dité registruje, Ze dité md zdravotni indikaci k dietnimu zpdsobu stravovdni,

Pii dodrZeni vySe uvedenych pozadavkd nesmi individudlni zpdsob stravovdni déti narusit provoz stravovaciho zafizeni.
Stanovisko Ministerstva zdravotnictvi se vztahuje na stravovdni d&ti a Zakd zajiSiované v zafizenich Skolniho stravovdni
vSech stupiid vychovné - vzdéldvaci soustavy.

S pozdravem
MUDr. Michael Vit, Ph.D.

ndméstek ministra a hlavni hygienik CR
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Bezpecny pokrm

Mili rodice,

Vase dité ma dietni omezeni, které mu nedovoluie jist se spoluzdky stejnou strav,

jako nabizi skolni jidelna.

Bylo by vsak skoda, kdyby si vase dcera nebo syn nemohli vzt pfijemné chvilky na obédé se spolu-

idky a kamarddy. Skolni jidelna ohfeje vasemu ditéfi stravu donesenou z domova. Ve $kolni jidelns

ploti velmi pfisnd pravidla pro zachovéni bezpeénosti pokrmd véetné téch, které dondsite vy. Na vds
je zajistit bezpeénou pripravu doma a také bezpecny transport. Prosim dbeite téchto bodu:

@ Udriujte cistotu

- Ped manipulaci s jidlem a béhem jeho pripravy
si Casto umyvejte ruce.

- Umyvejte si ruce po pouiiti toalety.

- Omyveite a dezinfikujte vSechny povrchy a zafizeni
pouZivané pro pfipravu pokrmd.

- Chraiite potraviny a prostory v kuchyni ped hmyzem,
hlodavei a jinymi Skidci.

@ 0ddélujte syrové a uvafené pokrmy

- 0ddélujte syrové maso, dribe7 a moiské plody od
ostatnich potravin.

- Pro manipulaci se syrovymi potravinami pouZivejte
vldsini ndfadi a nddobi, jako jsou noZe a krdjeci
prkénka.

- Uchovévejte pokrmy a jiné potraviny tak, abyste
zabrénili kontaktu mezi syrovymi a zpracovanymi
potravinami.
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Proc?

V pidé, vodé, na zvifatech i lidech se
mohou nachdzet mikroorganismy, které
isou pro ¢lovéka nebezpetné. Prendseji
se na rukou, utérkdch, nddobi a zvldsté
na krdjecim prkénku. Jednoduse se tak
mohou pfenést na pokrm a zpGsobit
onemocnéni z potravin.

Proc?

Syrové potraviny, piedevsim maso, dri-
bez, moiské plody a jejich Sfavy, mohou
obsahovat nebezpecné mikroby, které
se mohou béhem pfipravy a skladovdni
jidel pfendset do ostatnich potravin.

@ Pokrmy dikladné varte

- Pokrmy, zvld3té pak z masa, dribezZe, vajec

a mofskych plodd, dokladné vaite.

- Polévky a dusené pokrmy pfivedte k varu a vaite

tak dlouho, aby uvnitf celého pokrmu bylo dosazeno
teploty alespoii 70 °C po dobu 10 min. Ujistéte se,
7e Sfdvy z masa a drobeZe jsou Ciré, nekrvave.
Nejlépe, kdyZ pouiijete teplomér.

- Pokrmy vzdy fddné ohfivejte.

Uchovavejte pokrmy
pii bezpecnych teplotdch

- Uvafené pokrmy nenechdveite pfi pokojové teploté

déle nez 2 hodiny.

- Hotové pokrmy a zkdze podléhajici potraviny véas

ulozte do lednicky (5 °C a méng).

- Servirujte pokrmy velmi horké (vice ne7 60 °C).
- Neskladujte pokrmy pfili§ dlouho, ani v lednicce.
- Nerozmrazujte pokrmy pfi pokojové teplotd,

ale pozvolna v lednicce.

@ Pouzivejte nezavadnou vodu a suroviny
- Pouzivejte nezdvadnou vodu nebo ji upravte tak,

aby zdvadnd nebyla.

- \lybirejte Cerstvé a nezdvadné potraviny.
- \lolte zpracované potraviny, jako napiiklad

pasterované mléko.

- Omyveijte ovoce a zeleninu, zvldsté dokladné,

pokud je jite syrové.
- NepouZivejte potraviny po uplynuti doby jejich
trvanlivosti a data pouZitelnosti.

Proc?

Dikladné vafeni, pfi dosazeni teploty
70 °C uvnitf celého pokrmu po dobu
10 min., zabiji téméf vSechny nebez-
pecné mikroby. Mezi pokrmy, které vy-
Zaduji zvldstni pozornost, patii sekané
maso, masové rolddy, velké kyty a dri-
be7 veelku.

Proc?

Je-li pokrm uchovdvdn pfi pokojové tep-
lot&, mikroby se mohou rychle rozmno-
Zovat. Pokud se vsak jidlo udrzuie pri
teploté nizsi nez 5 °C nebo vyssi nez
60 °C, rozmnoZovdni mikrobd se zpo-
mali nebo zastavi.

U nékterych nebezpecnych mikrobd vsak
dochdzi k jejich rozmnoZovdni i pfi
teploté nizsi nez 5 °C.

Proc?

Suroviny, vetné vody a ledu, mohou byt
kontaminované nebezpecnymi mikroby
a chemikdliemi. Toxické chemiklie se
mohou tvofit ve zkaZenych a zplesnivé-
ich potravindch. Peclivy vybér surovin
a jednoduchd opatieni, jako jsou myti
a odstrafiovdni slupek, mohou riziko
snizit.

Pievzato a upraveno: hitps: //bezpecnostpotravin.cz/spoluprace-ichp-se-svetovou-zdravotnickou-organizaci/

145



Bezpecny transport pokrmu
do skolni jidelny

Dali jste si prdci a svému ditéti jste do Skoly pfipravili bezpecny a zdravotné nezdvadny pokrm

(nebo celodenni stravu do mateiské Skoly). Nyni je potfeba zabezpetit posledni a nesmimé klicovy krok.

Tedy transport , krabicky” se stravou do skolni jidelny tak, aby nedoslo k jejimu znehodnoceni.

(1) ICHLAZENi

Pokrm jste dostatecné tepelnd upravili. Po uvateni jste
pokrm nejpozdéji do dvou hodin uloZili do lednice tak,
abyste zamezili rstu mikroorganismd. V lednici skladujte
i svaciny, pokud jsou z potravin, které vyZaduii, aby byly
uchovévdny v chladu (mdslo, mlécny vyjrobek, masny
vyrobek, vejce, pomazdnka, tuiidk atd.). Zkontrolujte

zda v lednici mdte max. 4 °C.

@ TERMOOBAL

Poid'te si na ,krabicku” termoobal, ktery pomdze udrzet
stabilni teplotu. Tésné pred transportem, piesuiite krabicku
do termoobalu.

(3) POZOR NA SLUNCE CI NA JINE ZDROJE TEPLA

Krabicka by neméla byt transportovéna na pfimém slunci
nebo v napfiklad pfimo u zdroje tepla v automobilu.

(4) POZOR NA ZDRZEN

Nezapomeiite, 7e teplotni fetézec se miZe velice rychle
prerusit a teplota pokrmu stoupnout. Napriklad, kdyz
nejedete rovnou do Skoly, ale jesté pred tim k lékafi.
Nebo uviznete v koloné atp.
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(5) BEZPECNE PREDANI
Pokud je vase dité ji7 dostatecné velké,
aby svou stravu preddvalo ve Skole
kazdy den samo, a jste na tomto domluveni
s persondlem Skolni jidelny, pak vzdy
zkontrolujte, zda dité stravu pfedalo ihned
po prichodu do Skoly.

(6) NEVETS| NEBEZPEC

vs

Nejrizikov&jsimi potravinami je maso,
vejce, ryby, ryze a vyrobky z nich.

(7) CERSTVE

Pripravujte détem pokrmy vzdy Cerstvé.

ODPOVEDNOST

Za zdravotni nezdvadnost a bezpetnou
piipravu a transport jste zodpovédni vy.
Pokrmy vykazujici senzorické zndmky
zévadnosti (zdpach, barva, hniloba, plisef,
larvy...) zafizeni Skolniho stravovdni od vds
nemi7e prebrat.

VZOR SMLOUVY O ZAJISTENI DIETNIHO STRAVOVANI

Formou dondsky vlastni stravy

V

(ddle jen , provozovatel”)

Jméno a prijmeni zdakonn8ho ZASTUPCE. ... o
Adresa trvalého bydlisté

(ddle jen ,zdkonny zdstupce”)

UZAVIRAJI TUTO SMLOUVU

0 zajisténi dietniho stravovdni formou dondsky vlastni stravy pro...............o
narozenou/ného....................... yteML
(ddle jen ,stravnik”), a to z divodu , ktery mu neumoziiuje konzumovat stravu pfipravovanou zafizenim Skolniho
stravovdni.

Strdvnikovi bude formou dondsky zajistovéna strava kompletng. V pripadé odebirdni pouze nékterych soucdsti
(napf. ndpoje), bude strdvnikovi vypocitdno stravné ve vy3i pomémé ¢dsti.

CENA JEDNOTLIVYCH SOUCASTI STRAVY:

Pitny reZim............... K¢
Polévka. ...l K
Priloha. ... K
Doplnék - saldt, zelenina, ovoce........................ K¢
Hlavni chod bez prilohy ................................. K¢
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1. Zdkonny zdstupce se zavazuje: 4. \ piipadé chyby, zamény potravin, kontaminace ze strany provozovatele stravovacich sluzeb ¢i strdvnika

a. pipravovat pokrmy, které odpovidaji nutricnim a dietnim potiebdm strdvnika, viastnimi prostiedky, samotného je persondl poucen o zdsaddch prvni pomoci. Bezodkladné jsou persondlem provozovatele
a fo ze surovin, kieré jsou zdravotné nezdvadné, stravovacich sluzeb kontaktovdni zdkonni zdstupci.

b. zarucit zdravotni bezpecnost donesené vlastni stravy,

.. zajistit preddni pokrmu sém nebo prostiednictvim strévnika predem dohodnutému pracovnikovi 5. Provozovatel md pravo odmitnout/neprevzit zdkonnym zdstupcem piinesenou stravu, pokud se bude
provozovatele v ¢as stanoveny ve vnitinim & provoznim fddu Skolni jidelny, pokud se obé smluvni strany iednat o pokrm zjevné nebezpetny nebo piineseny v poskozeném nebo nevhodném obalu.
nedohodnou jinak, vzdy v3ak bez zbytecného odkladu,

d. transportovat zchlazené pokrmy do zafizeni provozovatele neprodlené po vyjmuti z chladiciho zafizeni, 6. Porugeni vnitfniho fddu Skolského zafizeni nebo této dohody ze strany zdkonného zdstupce mize byt
aby nedoslo k poruseni teplotniho fetézce. Tepelné upraveny pokrm predat ve ve zchlazeném stavu v Gisté, posuzovdno jako naruSovdni provozu Skolského zafizeni dle platného zdkona ¢. 561,/2004 Sh.,
hygienicky nezdvadné, uzaviratelné, omyvatelné nddobé ¢ nddobdch a tyto vidy 0 piedskolnim, zdkladnim, stiednim, vysSim odborném a jiném vzdéldni (Skolsky zdkon), ve znéni pozdéjsich
viditelng oznacit jménem strdvnika a datem pfipravy pokrmu a ndzvem pokrmu. Takto pfinesené pokrmy predpist a vyhlasky ¢. 107 /2005 Sh., o Skolnim stravovdni, ve znéni pozdéjSich predpisd.
isou urceny k okamfité spotiebé v den vyroby. V takovém pfipadé md kolské zafizeni prévo od této dohody odstoupit.

e. prijmout v3echna dostupnd opaten pro zajisténi bezpecnosti a zdravotni nezdvadnosti pokrmu do chvile
preddni pracovnikovi zafizeni Skolniho stravovdn,

f. poskytnout provozovateli léky pro pripadné zvlddnuti alergické /anafylaktické reakce. Tyto popsat jménem Nedilnou soutdsti této dohody je lékatské potvrzeni o poifebé dietniho omezeni stravnika.
strdvnika, doporucenym ddvkovdnim, véetng zanechdni pfibalového letdku.

Tato dohoda je vyhotovena ve dvou stejnopisech, pficemz kazdd strana obdrZi po jednom vyhotoven.
2.Provozovatel se zavazuje:

a. neprodlené po prevzeti a po celou dobu skladovdni uchovat pokrm zchlazeny v souladu s hygienickymi
normami (HACCP) a7 do okamiiku regenerace tak, aby byla zachovdna zdravotni bezpecnost donesené VL DN ..o
vlastni stravy,

b. pokrmy & Casti pokrmd, které nejsou urceny pro skladovéni v chladu, skladovat na bezpetném a ktomu
vyhrazeném misté, aby se predeslo mozné kontaminaci (oznacené, uzaviratelné, omyvatelné, Podpis oprdvnéného zdstupce Podpis zdkonného zdstupce
dezinfikovatelné nddoby),

. regenerovat pokrm minimdlné na teplotu stanovenou v systému HACCP, kterd je bezpetnd pro
poddvani teplych pokrmd (je-li pokrm urcen k poddvdni v teplém stavu), a to v dobé, kdy strdvnik pfichdzi
do 3kolni jidelny dle zvyklosti a pravidel Skolského zafizeni,

d. dodrZet platny vnitini fad Skolni jidelny.

3. Provozovatel pfi dodrzeni viech hygienickych postupd deklarovanych ve vnitinich normdch Skolni

jidelny nenese zodpovédnost za zhorseni zdravotniho stavu stravnika v ddsledku konzumace
doneseného pokrmu.
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